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POUR DEBUTER

Cocktail aux fines bulles de Champagne
Assortiment d'‘amuse-bouches festifs

LE FOIE GRAS

Foie gras de canard maison mi-cuit a I’Armagnac,
leur de sel & confit de pomme au piment d’Espelette

LE BAR

Filet de bar doré, bisque de crustacés
& crémeux de chou-fleur violet

LE CHAPON

R6ti de chapon aux morilles nobles,
Ecrasée de pommes de terre a la truffe

LE FROMAGE

Tomme de montagne affinée,
Bouquet de mesclun a la vinaigrette au miel de romarin

LE DESSERT

La-Cabosse au Chocolat,
Cceur.coulant au caramel & noisettes croquantes

54 QUAI JEAN MIQUEL 34300 LE CAP D’AGDE
Réservations : 0467 26 20 66



